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WEINHAUS SINZ

GIPFEL-
stiitrmer

laus Sinz und sein Sohn Niklas ha-
]:<Zen schon so manche Herausfor-
erung gemeinsam gemeistert —

jlingst den Aufstieg zum Kilimandscharo.
,Ein Lebenstraum. Zehn Tage waren wir
unterwegs. Auf 5 895 Meter Hohe ist jedes
Wort tiberfliissig. Da muss man sich hun-
dertprozentig aufeinander verlassen kén-
nen®, sagt Klaus Sinz. Die aktuelle Her-
ausforderung ist dagegen sehr bodenstin-
dig — neben seinem dualen Hotelmanage-
ment-Studium unterstittzt der 22-Jahrige
nach seiner Koch-Ausbildung in der re-
nommierten ,Villa im Tal“ in Wiesbaden
jetzt seinen Vater in der Kiiche. Denn
Klaus Sinz ist Gastgeber aus Leidenschaft.
Fr fithrt das gleichnamige Weinhaus im
pittoresken Frauenstein mit der gleichen
Freude wie einst seine Eltern Hermann
und Lore Sinz und steht persénlich am
Herd. Seit 1969 empfingt die Familie in
ihrem schmucken Domizil Géste aus aller
Welt. ,Eine Tradition, die Niklas hoffent-
lich fortsetzen wird. Er liebt wie ich die
Natur, ist leidenschaftlicher Angler, auch
Hochseeangler. AuRerdem verbindet uns
die Liebe zur Heimat. Allerdings soll er
sich ruhig noch ein wenig den Wind um
die Nase wehen lassen. Ich bin ja noch
jung®, erklirt Klaus Sinz schmunzelnd.
Immer wieder wurde das 1898 erbaute
Refugium dem Zeitgeist angepasst, trotz-
dem blieben die angenehme Atmosphire
und die Gemiitlichkeit stets erhalten. Be-
sonders schén prisentieren sich die Zim-
mer — modern, in warmen Farben und mit
jedem Komfort ausgestattet, den Reisende
heute erwarten. Schicke Bider komplettie-
ren den Gesamteindruck. Oasen zum
Wohlfithlen und um sich vom Alltag zu
erholen. Gern gibt die Familie Aus-
flugstipps, sie kennt Wanderrouten und
Weingiiter. ,Absolut sehenswert sind die
Rosenstadt Eltville und das Kloster Eber-
bach. Zum Shoppen oder um Kultur zu
genieflen locken Wiesbaden und Frank-
furt®, erklirt Klaus Sinz. Zuriick im Wein-
haus, Iisst man sich dann von Vater und
Sohn kulinarisch verwshnen — mit boden-
stindigen, regionalen Speisen. ,Hochwer-
tige Produkte, méglichst aus der Umge-
bung, sind uns ebenso wichtig wie Saiso-

Késtlich mundet das feine Riesling-Stppchen.

nalitit. Da sind sich Niklas und ich voll-
kommen einig. Er bringt frische Ideen auf
die Speisekarte®, lobt der Vater. Die Wein-
auswahl obliegt ebenfalls dem sympathi-
schen Hausherrn - feinste Tropfen, wie
Grauburgunder, Riesling oder Spitbur-
gunder aus dem Rheingau und vom eige-
nen Weinberg! , Der Feinschmecker” zihlt
das Weinhaus Sinz zu den besten Land-
gasthiusern in Deutschland. =

Gastgeber: Familie Sinz

Herrnbergstrafie 17-19

65201 Wiesbaden-Frauenstein

Tel.: 06 11 /94 28 90, Tel.: 06 11 / 942 89 40
info@weinhaus-sinz.de, www.weinhaus-sinz.de
Offnungszeiten Kiicke: Di. bis Sa. 11.30 -
21.30 Uhr, sonntags gedffnet bis 15.00 Uhr
Ruhetag: Montag, 13 Zimmer
Ubernachtungspreise: DZ ab 105 Euro inkl.
Frithstiick, Festrdume, diverse Veranstaltungen,
Kulinarischer Kalender, Kreditkarten: alle
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