Weinhaus Sinz unter den "besten Restaurants fur jeden Tag", ausgewahlt vom Feinschmecker

Redaktion: “... mit Wohlfihlatmosphare, freundlichem Service und unkomplizierten Gerichten ..."
Laut Feinschmecker "...viel Genuss ganz entspannt" liegt im Trend von Sylt bis zum Bodensee.

WIESBADEN

m Im Doménenrestaurant des Hofguts werden ‘

Charolais-Rind, Schwein und Gefliigel sowie |
Gemise und Krduter aus eigenem Bioland- |
Anbau zubereitet. Beispiel: Brust und Keule |
von der Hofente mit Balsamico-Senfkdrner-
Sauce. Ebenfalls geschmackvoll: Loup de

chel und Périgord-Triiffelsauce.

& Veinkarte mit mehr als 1000
i Pos onen, von der man auch in der
3 ; rustikaleren Weinstube , Die Gans"
: ! nebenan bestellen kann.

ADRESSEN : :
FUR GENIESSER ' i - Kafers @\.f\i\,"

1/53 62 00
kurhaus-gasrronomie.de

kein Ruhetag, Hauptgerichte € 20-36
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Weltumfassend ist das Kiichenprogramm -
des riesigen Bistros im Kurhaussaal und JLes Deux Dienstbach": lustiges Doppel -
auf der ebenso groBen Terrasse. Es reicht Jennifer und Nathalie Dienstbach

vom Makkaroni-Hornchen mit US-Beef
und Gamba bis Hummer vom Grill mit Duft- | tartines. Die gibt es auch in der warmen
mango, vom Brezenknddel-Carpaccio bis Version, gratiniert mit Ziegenkase, Créme
zum Blisumer Krabbenbrot. Im Mittelpunkt fraiche, Speck, Schalotten und Kartoffeln.
der Speisenkarte stehen jedoch Filet, Rump- | Spezialitat ist das saftige Entrecote mit
steak und Chateaubriand vom Black-Angus- | hausgemachten Pemmes frites und einer
Rind, mit Saucen nach Wahl und Pommes | guten Sauce béarnaise. Bei schonem Wetter
serviert. Die Weinkarte (120 Etiketten) hat | wird im Innenhof serviert.

den Rheingau im Fokus.

Weinhaus Sinz @O 000

OT Frauenstein, Hermbergstr. 17, PLZ 65201
Tel. 0611/94 28 90

www.weinhaus-sinz.de

So abend, Mo geschl.

Hauptgerichte € 10-27

Les Deux Diensthach G@C(
Innenstadt, Untere Albrechtstr. 16,

(o) s e ) visa) N 8
Freundliche Atmosphére im fammenge{unr
D.e f anzosischen Zwillingsschwestern ten Fachwerkhaus mit schner Sommer-
Jennifer und Nathalie Dienstbach haben terrasse und gediegenen Gaststuben.
- ihr gemiitliches Restaurant im Stil einer Auch die Kiiche ist bodenstandig und hat
20_15/] 6 Brasserie dekoriert. Neben dem glinstigen das Augenmerk auf der Heimat, wenn sie
Mittagstisch (etwa Quiche Lorraine) bietet Ochsenfleisch mit Frankfurter Griiner Sofie
ngere Rictros bheli > S~o11olobalc das junge ambitionierte Duo herzhafte ga- oder Rheingauer Klopse mit Riesling-
Le ‘1'-"( re B St1 (")‘?_-’ b( /I( {L S“" € ‘{Z(‘ ]()l\ i lettes (Buchweizenpfannkuchen) mit Kase, Kapern-Sauce auftischt. Wiener Schnitzel
U }"Z(-’! QC’”} U[}[ 24 (Ja‘sfb([l \ser Schinken oder Bratwurst an, dazu eine gute | gibt es natdirlich auch, auerdem eine
S Auswahl an groBzigig mit Entenvrillette, Vorspeisen-Etagere oder Carpaccio vom
Landterrine oder Brie de Meaux belegten Winzerschinken.
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